Zwiebekuchen

Zutaten fur 2 Bleche:

2,5 kg Zwiebeln

1 kg Roggenbrotteig

0,29 sauren Rahm

250 gSped ganz fein geschnitten
2 ERl. Mehl

4 Eier

Kimmel

1 Kaffeddffel Salz

(Schweine-) Fett

Zubereitung;:

Zwiebeln kleinschneiden und mit 1 Kaffedotffel Salzin (Schweine-) Fett
dampfen. Abkuhlen lassen M ehl, Eier, Rahm dazu.

Auf dem Teig verteilen. Spedk und Kimmel obendrauf verteilen

und ab in den Ofen.

Temperatur: 180°

Backzeit: 30-40 min.

(Backzeit und Temperatur sind geschétzt - sie miissen noch genauer

ermittelt werden.)



