
Schaschlik
Zutaten: (für  ca. 15 Personen)

2 kg Schweinegulasch mager

1 kg Bauchfleisch

10 Nier li

4 kg Zwiebeln

5 Eßl. süßer Papr ika

3 Kaffeel. schar fen Papr ika

5 Eßl. Curry

4 l Wasser

8 Dosen Tomatenmark (die Kleinen-wahrscheinlich zusammen 400 g )

Zubereitung:
Nieren halbieren und in Scheiben schneiden. Zwiebeln in Ringe schneiden. Ob man die

Zutaten auf Spieße steckt bleibt jedem selbst über lassen. Das Fleisch, Bauchfleisch,

Nier li, Zwiebeln... also alles in einen Topf geben. Topf nicht zudecken und ca. 1 h

kochen. Wenn die Zwiebeln weich sind, dann ist das Schaschlik fer tig. Ist die Sauce

nicht dick genug gibt man noch süßen Papr ika und Curry dazu - jedoch kein

Bindemittel.

Beim Servieren mischt sich jeder  selbst ordentlich Tomaten-Ketchup auf seinem Teller

darunter .

Dazu reicht man Brötchen.


