Schaschlik

Zutaten: (fur ca. 15 Personen)

2 kg Schweinegulasch mager
1 kg Bauchfleisch

10 Nierli

4 kg Zwiebeln

5 ERI. siRer Paprika

3 Kaffed. scharfen Paprika
5ERI. Curry

41 Wasser

8 Dosen Tomatenmark (die Kleinen-wahr scheinlich zusammen 400 g)

Zuber eituna:

Nieren halbieren und in Scheiben schneiden. Zwiebeln in Ringe schneiden. Ob man die

Zutaten auf Spief3e steckt bleibt jedem selbst Gberlassen. Das Fleisch, Bauchfleisch,

Nierli, Zwiebeln... also alles in einen Topf geben. Topf nicht zudecken und ca. 1 h
kochen. Wenn die Zwiebeln weich sind, dann ist das Schaschlik fertig. Ist die Sauce
nicht dick genug gibt man noch sifRen Paprika und Curry dazu - jedoch kein
Bindemittdl.

Beim Servieren mischt sich jeder selbst ordentlich Tomaten-Ketchup auf seinem Teller
darunter.

Dazu reicht man Brotchen.



