
Quarktorte
Zutaten für den Mürbteig:

250g Mehl

1 Teel. Backpulver

75g Zucker

1 Vanillezucker

1 Ei

100g Margarine

gerieben Schale einer halben unbehandelten Zitrone

Zutaten für den Käse:

500g Magerquark

250ml  M ilch

½ Tasse Salatöl

200g Zucker

1 Vanillezucker

1 Ei

1 gekochter Vanillepudding

1 Sahne

Zubereitung:

 Die Sahne schlagen; restlichen Zutaten (für den Käse) verrühren  und dann die

geschlagene Sahne unterheben.

Den Mürbteig in eine gefettete Springform (26cm Durchmesser) geben und einen 3cm

hohen Rand formen, den Käse einfüllen und bei 200° eine Stunde backen; danach in der

Form kalt werden lassen - fertig.


