Oma's Tomatensuppe

Zutaten (fur 2 Personen)

8- 10 Tomaten
2 gr. Zwiebeln
2 Brotchen v. Vortag

1 Sahne, Ol, Wasser, Fondor

Salz, Basilikum, Butter, M ehl

Zubereatunag:

Tomaten und eine Zwiebel in Stucke schneiden. Beides in einen Topf geben und
mit Wassr bededen und eine Stunde kocheln lasen. Achtung darf nicht zuviel
einkochen - Gefahr des Anbrennens. Nach der Stunde Kochzeit alles
durchpasseren Aus 1 ERI. Butter, 1ERl. Mehl, und 1K affed. Zwiebel Einbrenne
erstellen-darf nicht zu braun werden (Butter wird schnell bitter).Das
Durchpasserte hineinrthren, Baslikum, Salz, Fondor zugeben - aufkochen lassen
und sovid heiBes Wassr auffullen wie Suppenmenge bendtigt wird.
Die Brotchen wirfeln und mit der restlichen Zwiebe in Ol rosten.

Vor dem Servieren die Suppe mit der Sahne verfeinern.



