Nusskuchen

Zutaten:

250gButter (oder Margarine)
300gZucker

2 Vanillezucker

etwas Zitronensaft

4 Eier

250gHaselnisse

400gM ehl

2 Packpulver

250ml Milch

Zubereitung:

Butter schaumig rihren, Zitronensaft, Zucker und Vanillezucker unterrihren — danach
die Eier. Nun abwediseind Mehl und Milch enrihren (ca. 25%-weise). Dann die
gemahlenen Haselnisse. Teig in ene gefettete und danach mit Semmelbrosel
vorbereitete Form geben und bel ca. 180° (Gas 2,5) auf der untersten Schiene @. eine

Stunde backen (Stricknadel) —fertig.



