
Kartoffelsuppe
Zutaten:

3 grössere Kartoffeln
2 EL Mehl
1 EL Fett
1 kleine Zwiebel
1 kleine gelbe Rübe
1 Stk. Lauch
1 Stk. Sellerie
1 EL Sauerrahm
Muskatnuss
Majoran
Petersilie

Zubereitung:

Kartoffeln und Suppengemüse klein schneiden gut mit Wasser bedecken und
kochen. Zwiebel klein schneiden und zugeben. Das Fett mit dem Mehl hell
rösten, mit kaltem Wasser ablöschen und die Suppe damit binden.
Alles durchpassieren, den Sauerrahm zugeben und mit Muskatnuss
abschmecken, - Kräuter zugeben. Fertig.


