
Nudeln mit Gorgonzolasauce

Zutaten: (für 2 Personen)
1Becher Sahne

130g Gorgonzola

1 Kaffeel. Suppenpulver

1 kl. Zwiebel

250g Barilla Nudeln

Zubereitung:

Nudelwasser aufsetzen. Zwiebel kleinschneiden und in etwas Öl in der Pfanne

anbraten. Die Sahne dazugießen und den Gorgonzola darin auflösen.

Das Suppenpulver dazugeben und umrühren. Die abgekochten Nudeln in die Sauce

geben - umrühren - fertig.


