Erdkohlrube

Zutaten:

1 Erdkohlriibe

500g Geriduchertes

1 gestr. Essl. Zucker
Majoran

Schweineschmalz

Zubereitung:

Von dem Geriaucherten kocht man eine Briihe.

Dann das Fett erhitzen und den Zucker darin briunen.

Darin die gewiirfelte Riibe anbraten und mit der Briihe vom Geriucherten
aufgieBen. Schon Majoran dazugeben und anschlieBend zugedeckt weichdimpfen.
(ca. 20 - 30 min. )

Dazu reicht man Kartoffelpiirree und das Geriucherte.



