ElerlikOrtorte

Zutaten:

80gMargarine

80gZucker + 1ERIo6ffel fur die Sahne
1 Vanillezucker

200g gemahlene Haselniisse
100gSchokolade gehackt

1 Ted. Backpulver

1 ERIoffel Rum

5 Eier getrennt

8 ERloffel Eierlikor

4 Becher Sahne (4200ml)

2 Sahnesteif
75gRaspelschokolade
Backpapier

Zubereitung:

Springform (24cm) mit Backpapier auslegen. Die Margarine schaumig ruhren (vorher
anwarmen), Zucker und Eigelb zugeben und wieder schaumig ruhren bis kein
Margarine-Klimpchen mehr drin ist. Nun Backpulver, Rum und 1 Vanillezucker
unterruhren — anschlief3end Nuss und Schokolade. Zum Schlul® den Eischneeausden 5
Eiwell3 unterheben. Den Teig in die Springform geben und bel 175C (Gas 2,2) 50 min
auf der untersten Schieneim Backofen backen. - abkihlen lasen.

Die Sahne entsprechend mit 2 Sahnesteif, 1 Vanillinzucker und Zucker steif schlagen, -
1/8 der Sahne in einen Spritzbeutel mit Sterntille fillen. Sahne auf dem Boden
verstreichen — nach Wunsch verzieren und Eierlikér in die Tortenmitte gief3en und

verlaufen lassen.



