
Buttergebäck 

 

Zutaten: 
 

250g  Butter 

 

50g Butterschmalz 

 

210g Zucker 

 

2 Eigelb 

 

500g Mehl 

 

1Eßl. Arrak 

 

 

Zubereitung: 

 

Die Butter und den Butterschmalz warm stellen, sodaß sie weich sind (Sie dürfen aber 

nicht geschmolzen sein).Dann beide schaumig schlagen und die Eigelb und den Zucker 

einrühren. Nun den Arrak einühren und zum Schluß nach und nach auch das Mehl. 

Den Teig kaltstellen (über Nacht in den Kühlschrank) , bis er fest ist.  

Anschließend ausrollen, ausstechen und backen. 

 

Backzeit: 10 min. 

Temperatur: 190°C 

Gas:  3,5 


